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Schwarze-Johannisbeer-Torte

Rezept fir eine Kase-Sahne-Torte mit schwarzen Johannisbeeren und fertig gekauften Béden. Die meisten
Zutaten sind fertig gekauft, nur noch mischen und kahlen.

Zutaten:

2 fertig gebackene Wiener Boden (eine Packung)
100g schwarze Johannisbeer-Konfitire

100ml Saft von schwarzen Johannisbeeren

120g Schwarze Johannisbeeren.

759 Zucker

eine Messerspitze Zimt
Mark einer Vanilleschote

8 Blatt Gelantine

500g Quark

600ml Sahne

1 Packchen Sahnesteif

759 gerostete Mandel bl atter

Zubereitung

Die beiden Boden auf der Oberseite mit der Konfittire bestreichen. Einen Boden auf eine Tortenplatte legen
und mit einem Tortenring einfassen.

Gelantine einweichen. 12 dicke einzelne Johannisbeeren fur die Deko zur Seite legen. Johannisbeeren
waschen, von den Stielen abstreichen und mit dem Saft zusammen mit einem Stabmixer purieren.
Beerenplree mit Zucker, Zimt und Vanillemark erhitzen.

Gelantine ausdrticken und im Piree aufl6sen. 400 ml Sahne steif schlagen und zusammen mit dem Quark
unter das Piree ziehen.

2/3 der Quarkmasse auf den unteren Boden verteilen und den zweiten Boden auflegen. Restlichen Quark
auf die zweite Platte streichen und die Torte fir mindestens 3 Stunden im K hlschrank kalt stellen.

Restliche Sahne mit Sahnesteif steif schlagen. Tortenring abnehmen und den Rand gleichméaldig mit Sahne

bestreichen. Rundum mit aufgespritzten Sahnetupfen garnieren und mit den Mandel bl&ttchen und den
Ubrigen Johannisbeeren dekorieren.
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