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Mandeltorte

Torte aus zwel Biskuitboden mit einer Fillung aus L 6ffelbisquit, Rum und Mandeln. Das ganze wird mit
Schokolade tiberzogen und mit gehobelten Mandeln verziert.

Zutaten:

Fur den Teig:

8 Eier

250g Zucker

1 Packchen Vanillin-Zucker

100g gesiebtes Weizenmehl

250g abgezogene, gemahlene Mandeln

Far die Fullung:

1 Packchen weil3e gemahlene Gelatine
3 Esdloffel kaltes Wasser

2 Teel6ffel Kaffee-Pulver (Nescafe)
125 ml heilRes Wasser

25 L offelbiskuits

1259 Zucker

Packchen Vanillezucker

2 Eier

250g Butter oder Margarine

Fur die Glasur:

150g V olImilch-Schokolade und 50g K okosfett
oder

200g Vollmilch-Kuvertire

zum Dekorieren:

gehobelte und gerdstete Mandeln
12 abgezogene ganze Mandeln.

Zubereitung

Fur die Tortenbdden:
Backofen auf 180 Grad (Umluft 150 Grad) vorheizen. 26cm-Springform mit Backpapier auslegen.

Eier trennen. Das Eigelb mit Zucker und Vanillezucker cremig schlagen. Eiwel (3 so steif schlagen, dal3ein
Messerschnitt im Eischnee sichtbar bleibt.

Mehl und gemahlene Mandeln unter die Eigelb-Creme ziehen und zum Schluf3 den Eischnee darauf geben
und vorsichtig unterziehen.

Teig in die Springform fillen, glatt streichen und sofort fir ca. 60 Minuten backen. fertigen Boden aus der
Form nehmen, Backpapier abziehen und auf einem Kuchengitter vollsténdig auskiihlen lassen.
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Fullung vorbereiten:
Gelatine mit kaltem Wasser anrtihren und 10 Minuten Quellen lassen.

Nescafe-Pulver in heifl3em Wasser |6sen. Wer noch heif3en Kaffee vom Frihsttick Ubrig hat, kann auch eine
Tasse Kaffee (125ml) verwenden. Gelatine hinzufiigen und so lange rithren, bis sich die Gelatine gel 6st hat.

Loffelbiskuitsin eine Schiissel zerkrimeln, Gelatine-K affee hinzugeben. Rum, Zucker, Vanillezucker und
2 Eier nach und nach zugeben und grundlich verrihren. Mischung kalt stellen und gelegentlich
durchrihren.

Butter schaumig riihren und die L 6ffel biskuit-Masse | 6ffel wei se zugeben.
Den Boden zweimal durchschneiden. Untersten Boden auf eine Tortenplatte geben und dier Halfte der
L 6ffelbiskuit-Masse darauf verteilen. Mittleren Boden auflegen und den Rest der masse darauf verteilen.

as Abschluf’ den oberen Boden aufsetzen.

Boden etwas andriicken und die Biskuitmasse am Rand glatt streichen und mit dem Boden abschlief2en
lassen.

Schokolade und Kokofett im Wasserbad schmelzen und zu einer geschmeidigen Masse verrihren. Torte

komplett mit der Schokoladen-Masse tiberziehen. Mit gertsteten gehobelten Mandeln bestreuen und fur
jedes Tortenstiick eine ganze Mandel auf den Rand setzen.
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