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Kirsch-Krokant-Muffins

12 Muffins mit Sauerkirschen aus dem Glas. Schnell gemacht.

Zutaten:

100g gehackte Mandeln

1 Glas Sauerkirschen (720ml)
150g Butter oder Margarine
1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker
200g Zucker

4 Eier

200g Mehl

50g Haselnuf3-Krokant

2 Teel6ffel Backpulver

1 ERI6ffel Puderzucker

4 ER6ffel Milch

Ol zum Einfetten der Alu-Folie
12 Papierférmchen

Alufolie

Zubereitung

Die Mandeln ohne Fett in einer kleinen Pfanne rosten und auskiihlen |assen.

Kirschen abtropfen. Butter schmelzen und abkihlen lassen. Butter mit Salz, Vanillezucker und Zucker mit
dem Mixer zu einer cremigen Masse verrihren.

Eier nach und nach dazugeben und untermixen.

Mehl, Mandeln, Kronkant und Backpulver mischen und abwechselnd mit der Milch |6ffelweise unter den
Teig ruhren. Zum Schlul3 die abgetropften Kirschen unter den Teig heben.

Muffinform mit Férmchen auslegen und den Teig auf die 12 Formchen verteilen. Im vorgeheizten
Backofen bel 200 Grad (Umluft 180 Grad) fur 25 Minuten backen.

Fir die Karamell-Deko etwa 50g Zucker in einer Pfanne braun karamelisieren lassen. Die Masse auf ein
gedltes Stuck Aluin Streifen oder Symbolen aufziehen und trocknen lassen.

Die Muffins mit dem Puderzucker bestauben und mit den Karamellteilen verzieren.
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