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Kase-Muzen

Muzen sind fettgebackene gezuckerte kleine Gebéackstiicke ohne Fillung. Das Kase im Namen bezieht sich
auf den im Teig verwendeten Quark.

Zutaten:

100g Butter

100 bis 150g Zucker

4 Eier

500g Quark

500g Mehl

1 Packchen Backpulver

4 Péackchen Vanillin-Zucker

Zubereitung

Butter und Zucker schaumig ritihren. 4 Eier nach und nach zugeben und weiter cremig rthren. Mehl mit
Backpulver mischen und zusammen mit dem Quark und dem Vanillin-Zucker zum Teig zugeben. Alles zu
einem glatten Teig kneten.

Mit zwel Teel6ffeln Teighdufchen abstechen. Fritdse auf 175 Grad vorheizen und den Teig im hell3em Fett
ausbacken. Fett abtropfen lassen und die fertigen Muzen mit Puderzucker bestreuen.
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