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Aprikose im Schlafrock

L eckere fruchtige A prikosenteilchen,
frisch am besten.

Zutaten:

250 gr Quark

250 gr Butter

250 gr Mehl

1 Tute Vanillezucker
1 Tl Backpulver

1 Dose Aprikosen

3 ERl Wasser
3 ERl Zucker

Zubereitung_j

Quark ,Butter, Mehl, Vanillezucker und Backpulver gut zu einem Teig verkneten und mindestens 1 Std im
Kuhlschrank kihl stellen.

Aprikosen 6ffnen und abtropfen lassen.

Teig auf Mehl bestéaubter Flache ausrollen und Quadrate von ca 10cm mal 10cm ausschneiden.

In die Mitte eine Aprikose legen.

Die 4 Ecken Uber die Aprikose legen und andricken.

Den Zucker im Wasser aufldsen und die Teilchen damit bestreichen.

Backofen auf 220 Grad vorheizen,die Teilchen ca. 30 Min. goldbraun backen.

Teig kann sehr gut am V ortag gemacht werden.
Ergibt ca 14 Teilchen.
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