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Muffins mit Schokolberraschung

Warm servierte Muffins mit einer Fillung aus flUssiger Schokolade. Rezept fur 8 Muffins mit
Schokoladen-Uberraschung, gut geeignet als Nachtisch fiir ein Menue.

Zutaten:

50g Margarine

50g Zucker

ein Ei

90g Mehl

ein Teel6ffel Backpulver

ein ERl6ffel Kakaopulver

50g Zartbitter-Schokolade (etwa eine halbe Tafel)
Puderzucker zum dekorieren

Zubereitung

Muffinblech mit Papierbackférmchen auslegen und den Backofen auf 190 Grad vorheizen (Umluft 170
Grad).

Margarine, Zucker, Ei, Mehl, Backpulver und Kakaopulver mit dem Mixer zu einem glatten Teig
verarbeiten.

Etwa die Halfte des Teiges auf die 8 Muffinférmchen verteilen. Schokolade in 8 Stuicke teilen. In den Teig
in den Muffinformen mit einem Teel 6ffel eine Mulde driicken und die Schokolade hineinlegen. Die
Schokolade jeweils mit der anderen Hélfte des Teiges abdecken.

Far etwa 20 Minuten backen. Die Muffins sollen sich beim andriicken noch elastisch anfiihlen. Die fertigen

Muffins mit Schokoladeniberraschung 2 bis 3 Minuten abkihlen lassen, mit Puderzucker bestéuben und
warm servieren.
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