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WUrzige Schokoladen-Muffins

Rezept fur 12 Muffins mit Piment und Zartbitter-Schokolade

Zutaten:

100g weiche Butter

100g Zucker

80g brauner Zucker

2 grof3e Eier

160g saure Sahne

5 ERI6ffel Milch

250g Mehl

1 Teel6ffel Natron

2 ER6ffel Kakao (zum Backen)
1 Teel6ffel gemahlenen Piment
200g Zartbitter-Schokolade in groben Stticken

Zubereitung_j

Butter und Zucker cremig ruhren. Eier, Saure Sahne und Milch zu einer glatten Creme unterrihren.

Mehl, Natron, Kakao und Piment in einer zweiten Schissel untereinander sieben und anschlief3end unter
die Creme ziehen. Schokoladenstticke gleichmaliig unterheben.

Muffinblech mit 12 Papierférmchen auskleiden und den Teig gleichmaliig auf alle Formchen verteilen.
Im vorgeheizten Backofen bei 190 Grad (Umluft 170 Grad) fur 25 bis 30 Minuten backen. Fertige Muffins
aus dem Ofen nehmen und 10 Minuten ruhen lassen. Dann die Muffins auf einem Kuchengitter vollstandig

auskihlen lassen.

Die wirzigen Schokoladen-Muffins bis zum Verzehr in einem luftdicht verschlief3baren Behdlter
aufbewahren damit sie nicht austrocknen.
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