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Zitronen-Quark-Sahnetorte

L ocker-leichte Bisquit-Torte mit leichtem Zitronenquark

Zutaten:

Biskuitboden:

150 g Butter

150 g Zucker

1 Prise Salz

3 Eier

125 g gesiebtes Mehl

25 g gesiebte Speisestarke
1 gestr. TL Backpulver

Zitronenquark:

2 Packchen Gelantine
8 EL Wasser

8 EL Zitronensaft
150 g Zucker

1 kg Quark

500 ml Sahne

1 Vanilin-Zucker

Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

Mit dem Mixer nach und nach ale Zutaten fir den Biskuitboden verriihren (pro Ei 1/2 min. lang). Danach
den Teig in eine Springform flllen (28 cm) und bei 180 Grad 25 min. backen, erkalten lassen und mit
einem Bindfaden oder Messer in zwei Halften teilen.

Fur die Fullung Gelantine 10 min. mit 8 EL Wasser quellen lassen. Zitronensaft mit Zucker,
Vanillin-Zucker und quark cremig riihren. Gelantine mit Wasser in einem Topf erwérmen bissie gelost it,
dann die Gelantine mit der Quarkmasse verrihren. Sahne steif schlagen und unter die Quarkmasse heben.
Um den unteren Tortenboden den Springformrand stellen, mit Quark auffillen, den zweiten Tortenboden
aufsetzen und mit Puderzucker bestreuen. Bei Bedarf, kann man den oberen Tortenboden vorher in 16
Stiicke teilen und dann erst aufsetzen und mit Puderzucker bestreuen. Rand |6sen und auf einem schdnen
Tortenteller stellen.

Guten Appetit wiinscht lilifee
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