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Pfirsichtortchen

4 kleine MUrbeteig-Tortchen mit einem Belag aus Doppel rahmkéase und Dosenpfirsichen.

Zutaten:

1259 Mehl

759 Butter oder Margarine
ein ERl6ffel Puderzucker
enEi

Salz

50ml Milch

100g Doppelrahmkéase

2 Teel6ffel Puderzucker
ein Teeloffel Zitronensaft
75ml siife Sahne

4 halbe Dosenpfirsiche
etwas Schokostreusel

Zubereitung

Aus Mehl, geschmeidigem Fett, Puderzucker, Ei,Salz und Milch einen glatten, festen Mrbeteig kneten.
Den Teig in eine Folie wickeln und im Khlschrank fur etwa 30 Minuten ruhen lassen.

Den Teig zu 4 Platten auswalzen und 4 gut gefettete Formchen damit auslegen. Rénder gut andrticken. Die
Tortchen bel 180 Grad (Umluft 150 Grad) im vorgeheizten Backofen fur etwa 15 Minuten backen. Fertige
Tortchen-Boden aus den Formen nehmen und auf einem Tortengitter vollsténdig auskihlen lassen

Den Doppelrahmkése mit Puderzucker, Zitronensaft, Sahne und etwas Pfirsichsaft verrihren. Késemassein

die Tortchnbdden fillen. Pfirsiche in Spalten schneiden und damit die K&asemasse belegen. Mit
Schokostreuseln garnieren.
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