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Osterlamm

Klassisches Osterlamm zum Verschenken oder selber essen: Rezept fur eine Lammform mit 0,71 VVolumen.

Zutaten:

60g Butter oder Margarine

60g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

2 Eier

1 Esdl6ffel Rum

60g gemahlene Haselniisse

60g Mehl

60g Speisestarke

1 gestrichener Teel6ffel Backpulver

Margarine und Mehl fur die Backform
Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

Butter mit Zucker, Vanillezucker und einer Prise Salz schaumig ruhren. Eier nacheinander zugeben und
verrthren. Nach Geschmack einen Essl6ffel Rum oder einige Tropfen Rum-Aroma zugeben und unter den
Teig rdhren.

Mehl, Speisestérke, gemahlene Nisse und Backpulver mischen und zusammen unter den Teig ruhren.

Lammform gut einfetten und gleichmalig mit Mehl bestduben. Form zusammenstecken und den Teig
einfullen.

Im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad (Umluft 160 Grad, Gasherd Stufe 2-3) fur etwa 40 Minuten
backen.

Osterlamm kurz abkiihlen lassen, aus der Form l6sen und auf einem Kuchengitter vollstandig auskiihlen
lassen. Ausgekihltes Lamm mit Puderzucker bestéuben.
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