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Saftige Rubli-Muffins

Saftige Rublimuffins mit Méhrenraspeln und Orangenlikor fir Osternest und K affeetafel .

Zutaten:

120g Mehl

40g Speisestarke

2 Teel6ffel Backpulver
4 Eier

180g Zucker

100g gehackte Haselniisse
100g gehackte Mandeln
250g Mo6hrenraspeln

2 ERI6ffel Orangenlikor
2 ER6ffel Orangensaft
etwas Salz

Puderzucker und etwas Orangensaft fir einen Zuckergufd
Kleine Marzipanmdhren als Deko

Zubereitung

Mehl, Stérke und Backpulver mischen. Eier trennen.

Eigelb mit 120g Zucker schaumig rihren. Haselniissen und Mandeln unterrihren. Mehlmischung und
Mohrenraspel, Orangenlikor und Orangensaft unterrtihren.

Eiweil3 mit 60g Zucker und einer Prise Salz steif schlagen und auf den Teig geben. Eischnee vorsichtig
unterheben.

Papiermanschetten in ein Muffinblech setzen. Formchen mit Teig fullen und im vorgeheizten Backofen fir
30 Minuten backen.

Aus Puderzucker und einem ERI6ffel Orangensaft einen Gul? herstellen und die Oberseite der Muffins
damit Uberziehen. Dekoteile aus Marzipan aufsetzen.
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