Sauerkirsch-Quark-Torte

Kasekuchen mit Kirschen in der Quarkschicht und einer zusétzlichen Schicht Kirschen. Rezept fur 16
Stiicke.

Zutaten:

3 Glaser Sauerkirschen a 720ml

50g Edelbitter-Schokolade (70% Kakao)

759 Butter oder Margarine

170g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

5Eier

100g gemahlene Mandeln

1 Teel6ffel Backpulver

2 Eigelb

250g Magerquark

500g Schichtkéase oder Sahnequark

2 Packchen Puddingpulver Vanillegeschmack zum Kochen
1 ERI6ffel Mehl

40g Mandel bléttchen

100g Schlagsahne

Margarine und Griefd oder Semmelbrésel fur die Form

Zubereitung

Kirschen abtropfen und die Flissigkeit auffangen. Schokolade fein reiben.

Margarine mit 50g Zucker, Vanillezucker und einer Prise Salz cremig rihren. 3 Eier unterrihren.
Gemahlene Mandeln mit Schokolade und Backpulver mischen unddas ganze unter den Teig rihren.

26cm Springform einfetten und mit dem Grief3 ausstreuen. Teig einfiillen und glatt streichen. Den Teigin
der Backform fiir eine halbe Stunde kalt stellen und wahrend dessen den Backofen auf 175 Grad (Umluft
160 Grad) vorheizen.

2 Eier, zwel zusétzliche Eigelb und 100g Zucker zu einer Creme schlagen. Quark, Schichtkase und ein
Packchen Vanille-Puddingpul ver unterriihren.

Eine Halfte der Kirschen im Mehl wenden und dann unter die Quarkmasse heben. Die Quarkmasse
anschlief3end in der vorbereiteten Backform auf den Teig streichen.

Backform jetzt in den Ofen geben und fir etwa 60 Minuten backen. Den Kuchen in der Form auskihlen
lassen.

400ml Kirschsaft abmessen. 1 Packchen Puddingpulver mit 40g Zucker vermischen und mit 6 Essl6ffeln
Kirschsaft aus der abgemessenen Menge glattriihren. Den Rest des Kirschsaftes und die restlichen Kirschen
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in einem Topf zum Kochen bringen. Das angerthrte Puddingpul ver in den heif3en Kirschkompot@ Tt
und das Ganze noch etwa eine Minute auf der heifl3en Herdplatte kocheln lassen.

Kuchen aus der Form l6sen und auf eine Tortenplatte setzen. Den Kompott |16ffelweise auf den Kuchen
gleichmaldig verteilt auf den Kuchen geben. Den Kuchen fir mindestens eine Stunde im Kihlschrank kalt
stellen.

Mandelbléttchen in einer Pfanne ohne Fett goldbraun résten.
Vor dem Servieren die Sahne steif schlagen und in einen Spritzbeutel geben. Mit einer kleinen Lochtille

ein regelmafdiges Gitter Uber den Kuchen spritzen und den Rand mit den gersteten Mandel bl dttchen
bestreuen.
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